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CuvéeÊ:ÊCheverny Blanc 2020 

 
 
AppellationÊ:ÊCheverny 
 
CouleurÊ:ÊBlanc 
 
TypeÊ:ÊSec 
 
AlcoolÊ:Ê12.5Ê%vol 
 
Cépage(s)Ê:ÊSauvignonÊ60%,ÊMenuÊPineauÊ40% 
 
ParcellesÊ:ÊLaÊBijaye,ÊLaÊChampinière,ÊLaÊMarigonnerie 
 
TypeÊdeÊsolÊ:ÊSablo-argiloÊsurÊcalcaire 
 
ModeÊdeÊcultureÊ:ÊBiologiqueÊ/ÊBiodynamique 
ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊcontrôléÊparÊECOCERTÊÊlicenceÊN°107550/12P 
 
VinificationÊ:ÊNaturelle,ÊenÊcuveÊàÊbasseÊtempératureÊcontrôlée 
ÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊÊLevuresÊindigènes 
 
ElevageÊ:Ê18ÊmoisÊenÊcuveÊsurÊliesÊfines 
 
SO2ÊtotalÊ:Ê28mg/L 
 
RendementÊ:Ê29Hl/ha 
 
 
 


