COWCHDTE

LUC PERCHER
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AOC CHEVERNY, COUR-CHEVERNY,VINS DU VAL DE LOIRE

FICHE TECHNIQUE

Cuvée : Quatre G 2015

Appellation : Vin de France

Couleur : Rouge
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LUC PERCHER

Alcool : 12 %vol
Cépage(s) : Gamay noir a jus blanc, Bouze, Chaudenay, Fréaux
Type de sol : Argilo-Siliceux. Sous sol Calcaire

Mode de culture : Biologique,
controlé par ECOCERT licence N°107550/12P

Rendement : 26 HI/Ha

Vinification : Macération classique, 10 jours, en cuve.
Levures indigénes

Elevage : 5 mois en cuve sur lies fines

SO2 Total : 33mg/L
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