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LUC PERCHER
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AOC CHEVERNY, COUR-CHEVERNY,VINS DU VAL DE LOIRE

FICHE TECHNIQUE

Cuvée : Cheverny Blanc 2018

Appellation : Cheverny

Couleur : Blanc
 CHEVERNY
Type : Sec
('Epicowrchois

LUC PERCHER

Alcool : 12.5 %vol
Cépage(s) : Sauvignon 50%, Menu Pineau 50%
Type de sol : Sablo-argilo-calcaire

Mode de culture : Biologique
controlé par ECOCERT licence N°107550/12P

Vinification : Naturelle, en cuve a basse température contrélée
Levures indigénes

Elevage : en cuve sur lies fines
SO2 total : 35mg/L

Rendement : 22HI/ha
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